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PLACE
TO BE

TOP ONE by WORKSHORP , la Ultima
apertura del GRUPQO, el nuevo place
to be en el que enamorarte a primera
vista, acoge a un publico sofisticado.
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CASUAL Food
plus WORKSHOP

Un espacio gastronémico
sorprendente, de estilo industrial y
célido, un concepto disefiado para
albergar al publico mas exigente.
Una ubicacion emblematica, a
escasos metros del estadio Santiago
Bernabéu, nos ofrece diferentes
propuestas de menus sentados y
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UNA PLANTA
los ESPACIOS
SALON PRINCIPAL

Capacidad para 70 personas en
su Salén principal, diafano, a pie
de calle.

ESTANCIA EN ALTURA

Capacidad para 20 comensales.
Un espacio en altura separado
por escaleras de madera.

los SERVICIOS
exclusivos

TERRAZA
CUBIERTA Y CLIMATIZADA.

% CONEXION WIFI

APARCACOCHES
PARKING PUBLICO A 32 METROS.

HORARIO LIMITE
HASTA LAS 2:00.
DOMINGO HASTA LAS 16:00.

EQUIPAMIENTO
PROYECTOR DE VIDEO, SISTEMA DE
SONIDO, PANTALLAS.

DISPONIBLE BAJO SOLICITUD
¥ D,

17% MUSICOS EN DIRECTO.

7% SERVICIOS DE DECORACION A MEDIDA.
4¢% MESA DE CHUCHES.

1¢¥ PREGUNTAR PARA OTRAS
SOLICITUDES ESPECIALES.
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TERRAZA
los ESPACIOS

TERRAZA

Capacidad para 30 invitados en
su terraza cubierta y acristalada.

RESTAURANTE
COMPLETO PARA COCTEL

LLas celebraciones en formato
coctel tienen una capacidad
maxima de 120 comensales.

TOP ONE
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GASTRO
su COCINA

Cocina mediterranea y fusion,
el Casual Food de Top One con
un plus Workshop.

{I¥ Sabores al gusto de todos
en forma de menu y cocteles
para disfrutar de su cocina con
deliciosos bocados.
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Top One s Workshop 40€

Menu 40€ por persona

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

e
~~~~~~~ Entrantes para compartir ------

HUMMUS
Con chips de vegetales y tostas de pan de pita

BROCHETAS DE CHISTORRA
De Arbizu

CROQUETAS ARTESANALES
De Jamon Ibérico, muy cremosas
............... Segundo a elegir tesecsscareaann
TACO DE ENTRECOTTE

A la parrilla, acompafiado de verduras y patatas fritas

CARPACCIO DE SOLOMILLO
Con paté de trufa, lascas de parmesano y brotes

MERLUZA A LA BRASA
Acompafiada de verduras asadas

SPAGUETTI DE CALABACIN
Al pesto

................ Postre a eleglr

TARTA DE CHOCOLATE - SORBETE DE LIMON
CAFE O INFUSIONES

VINO TINTO DE LA CASA - VINO BLANCO VERDEJO
CANAS - AGUA MINERAL

S

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)

Top One s Workshop 50€

Menu 50€ por persona

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

S
~~~~~~~ Entrantes para compartir -

CROQUETAS ARTESANALES
De Jamon Ibérico, muy cremosas

HUMMUS
Con chips de vegetales y tostas de pan de pita

BROCHETAS DE CHISTORRA
De Arbizu

VERDURAS EN TEMPURA
Con espuma de tsuyu no moto
............... Segundo a elegir ceseesteratanan

SOLOMILLO
Acompafiado de patatas fritas

MERLUZA A LA BRASA
Risotto de puntaletes, trigueros, orejon de tomate vy trufa

SPAGUETTI DE CALABACIN
Al pesto

CEVICHE DE LUBINA
Lima, kimchee, cilantro, cebolla morada, pimientos
y tomate fresco

CARPACCIO DE SOLOMILLO
Con paté de trufa, lascas de parmesano y brotes
................. Postre a CngiI‘

TARTA DE CHOCOLATE - SORBETE DE LIMON
CAFE O INFUSIONES

VINO TINTO DE LA CASA - VINO BLANCO VERDEJO
CANAS - AGUA MINERAL

P

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)

Top One s Workshop 70€

Menu 70€ por persona

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

e
~~~~~~~ Entrantes para compartir -

JAMON IBERICO DE GIJUELO
Con tostas y tumaca

HUMMUS
Con chips de vegetales vy tostas de pan de pita

PULPO A LA GALLEGA
Sobre puré de patata rota al aceite
de oliva virgen extra

BROCHETAS DE CHISTORRA
De Arbizu
............... Segundo a elegir

TACO DE ATUN ROJO
A la plancha, con sésamo vy salsa teriyaki

CARPACCIO DE SOLOMILLO
Con paté de trufa, lascas de parmesano y brotes

SPAGUETTI DE CALABACIN
Al pesto

SOLOMILLO
Acompafiado de patatas fritas
................. Postre a elegir F N

TARTA DE CHOCOLATE - SORBETE DE LIMON
CAFE O INFUSIONES

VINO TINTO DE LA CASA - VINO BLANCO VERDEJO
CANAS - AGUA MINERAL

P

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)




Coctel @ Copa de Importacién 47€

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

SALMOREJO CORDOBES
Chupitos

QUICHE LORRAINE

HUMMUS

ENSALADILLA RUSA Con pesto de almendras

-Elaboracion Del Cacique-

EMPANADA GALLEGA
CROQUETITAS BROCHETAS
De elaboracién casera DE CHISTORRA
De Arbizu
FAJITAS DE POLLO
MINI BURGERS

VINO TINTO DE LA CASA
VINO BLANCO VERDEJO
REFRESCOS - CANAS - AGUA MINERAL

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)

Céctel @ Copa de Importacién 57€

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

Céctel @ Copa de Importacién 67€

COPA DE BIENVENIDA (OPCIONAL) + 5.00€
(Vino, Cerveza o Refresco)

SALMOREJO CORDOBES
Chupitos

ENSALADILLA RUSA
-Elaboracion Del Cacique-

CEVICHE LIMENO
Con un toque de maracuya

ARROZ MELOSO
De rabo de toro

BROCHETAS DE POLLO
Teriyaki

FAJITAS DE POLLO

EMPANADA GALLEGA

HUMMUS
Con pesto de almendras

MOLLETE DE JAMON
Con tumaca

MINI BURGERS DE BUEY
Con curryketchup

CROQUETAS CREMOSAS
De Jamon Ibérico

SALMOREJO CORDOBES
Chupitos

CEVICHE DE NAVAJAS

TARTAR DE SALMON
Con mayonesa de wasabi

ROLLITOS DE PASTRAMI
Con queso crema y miel

ARROZ MELOSO
De rabo de toro

LOMO BAJO DE VACA
Fileteado

CROQUETAS CREMOSAS
De Jamén Ibérico

EMPANADA GALLEGA

HUMMUS
Con pesto de almendras

MOLLETE DE JAMON
Con tumaca

QUICHE LORRAINE

MINI BURGERS DE BUEY
Con guacamole

DADOS DE MERLUZA

En tempura con mayonesa
de wasabi

VINO TINTO DE LA CASA
VINO BLANCO VERDEJO
REFRESCOS - CANAS - AGUA MINERAL

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)

VINO TINTO DE LA CASA
VINO BLANCO VERDEJO
REFRESCOS - CANAS - AGUA MINERAL

COPA DE IMPORTACION (OPCIONAL) + 8.50€
(Precio comprando tickets por adelantado)



Personaliza tu evento a tu medida. Pregintanos por otros servicios.

BARRA LIBRE 12€ / hora / persona
Vino, cerveza y refrescos

BARRA LIBRE CON ALCOHOL 20€ / hora / persona
Beefeater
White Label
JB
Ron Barcel6
Vodka Absolut

COPA DE BIENVENIDA 5€ / copa
Vino, cerveza o refresco

COPA DE IMPORTACION 8.50€ / copa
Precio comprando tickets por adelantado

MESA DULCE 175€
Decoracién y chuches

DJ 300€ / 3 horas aprox.
MUSICA EN DIRECTO

2 musicos 800€ / 2 horas aprox.
4 musicos 1800€ / 2 horas aprox.

Al alcanzar un nimero de asistentes al evento, puedes reservar el restaurante completo o un espacio
en exclusiva para tu celebracién y sin coste adicional. Preguntanos.



@ ESPACIOS EN EXCLUSIVA

Al alcanzar un numero de asistentes al evento, puedes reservar el restaurante en exclusiva para tu celebracion, sin coste adicional.

LOCALIZACION Y HORARIOS SOCIAL
® Calle Padre Damian, 21 & delcacique.es
28036 MADRID

instagram/toponebyworkshop
O 630 380 603 - 910 569 041 @ facebook.com/TopOneByWorkshop
(@) twitter.com/grupodelcacique

® HORARIO LiMITE
DE LUNES A SABADO: hasta las 2:00.
DOMINGOS: hasta las 16:00.

& CAPACIDAD CONTACTO
SALON PRINCIPAL: 70 comensales. ROMY FELDMANN - CHAVI FELDMANN
ESPACIO EN ALTURA: 20 comensales. Direccion y Gestion de Eventos

TERRAZA CUBIERTA: 30 comensales.
ESPACIO COCTEL: 120 comensales. L 680380603 - 910 569 041



(Salvo acuerdo contrario que deberd ser aceptado por ambas partes y pudiendo establecerse condiciones particulares en fechas especiales)

MENUS PARA GRUPOS

Todos los precios incluyen IVA. La bebida incluida en los menus se servira cuando de
comienzo la celebracion. Las consumiciones antes del incio del evento no estan incluidas
en el mismo, debiendo abonarse aparte.

Puedes afiadir a tu menu, de manera opcional, una copa de bienvenida (vino, cerveza, o
refresco) por importe de 5.00€/copa.

Las copas de importacion, no Premium, que se afiadan de manera opcional a un menu,
tienen un precio de 8.50€/copa, siempre que se compren por adelantado tickets
canjeables por las copas. Las copas Premium tienen el precio fijado en Carta por el
restaurante.

MENUS SENTADOS

Para la celebracién de un evento con menu sentados, se requiere un minimo de 8
comensales. Se compondrd de Entrantes para compartir, Segundo a elegir, Postre
individual a elegir, Café o Infusiones y Bebida.

MENUS COCTEL

Para la celebracion de un evento en formato coctel, se requiere un minimo de 20
comensales. La duraciéon es de aprox. T:45h. Transcurrido ese tiempo, se puede
permanecer en la Sala para tomar una consumicion.

CONFIRMACION DE RESERVA

Una vez confirmada la disponibilidad para la fecha elegida, enviaremos una factura
proforma en concepto de sefial que se descontara de la factura final y que debera de
abonarse para bloquear el espacio indicado. El pago podra realizarse mediante
transferencia bancaria, en efectivo o tarjeta bancaria.

El importe de la sefial serd del 50% del evento, calculado como el niUmero de comensales
previstos multiplicado por el precio del menu seleccionado, pudiendo variar este importe

por acuerdo de ambas partes, en funcion del niumero de asistentes y la fecha del evento.

La reserva se confirmaré una vez recibida la sefial, bloqueando el espacio contratado. De
no realizarse el pago de la misma, se dard por cancelada la solicitud liberdandose el
espacio pre-reservado para el evento.

(*) Las solicitudes de eventos con una antelacion igual o inferior a 15 dias naturales,
deberan de confirmarse y abonarse en su totalidad antes de la celebracién del evento,
salvo acuerdo entre ambas partes.

NUMERO DE COMENSALES FINAL Y PAGO RESTANTE DEL EVENTO

El nimero final de asistentes al evento deberd de confirmarse con, al menos, 7 dias
naturales de antelacion a la fecha del evento. Este nimero serd el que se facture,
independientemente de que el nimero final de asistentes fuese inferior, emitiéndose
factura por la cantidad restante, descontada la sefial abonada, que debera de ser pagada
con antelacién a la fecha de la celebraciéon. Este plazo de 7 dias naturales podra
incrementarse a 15 dias naturales en fechas especiales.

La asistencia de mas comensales el dia del evento, asi como los extras que puedan surgir,
se pagaran en el restaurante el mismo dia del evento, a la finalizacién del mismo y
facturdndose de forma independiente.

COMENSALES CON ALERGIAS ALIMENTARIAS Y/O INTOLERANCIAS

El cliente debera de comunicarnos, via email, todas las alergias e intolerancias alimenarias
que puedan padecer los asistentes al evento, debiendo de identificarse a su llegada al
restaurante. El restaurante adaptara el menu para estos comensales.

CANCELACIONES

La cancelacion de un evento por parte del cliente por causas ajenas al restaurante y una
vez abonada la sefial, podré tener algun tipo de penalizacién en funcién de la antelacion
con la que se ponga en conocimiento, via email, debiendo de ser comunicado a la mayor
brevedad posible. En fechas especiales, la cancelacion de un evento con menés de 15 dias
de antelacion, conllevaré la pérdida total de la sefal.

DATOS DE INTERES

Todos los restaurantes del Grupo ofrecen la posibilidad de compra de tickets canjeables
por consumiciones que entregariamos el dia de la celebracion a la persona designada
para su distribucion entre los asistentes, afladiéndose a la factura proforma el importe de
los tickets contratados.



