ENTRANTES

JAMON IBERICO
SPANISH CURED HAM
De Bellota recién cortado | tomate | pan tostado

PATE DE LA CASA
HOME-MADE FOIE GRAS
De higaditos de pollo con Oporto

EMPANADA CRIOLLA
CREOLE MEAT EMPANADA
Empanadas caseras de carne criolla al gusto argentino

ANCHOAS DE SANTONA
SANTONA ANCHOVIES
Don Bocarte, elaboradas artesanalmente

FOIE MICUIT
FOIE MI-CUIT
Con pan brioche casero

MORCILLA
BLACK PUDDING
Morcilla de cebolla

DE CUCHARA

CALLOS A LA MADRILENA
TRIPE MADRID STYLE
Con garbanzos

GUISO DE CHOCOS MARINERO
STEW OF CUTTLEFISH
Con Langostinos

CONSOME CACIQUE
BOUILLON SOUP
Elaborado con ingredientes 100% naturales

SALMOREJO CORDOBES
CORDOBIAN GAZPACHO
Con huevo | jamén picado

VICHYSSOISE | GAZPACHO
Plato de temporada

LA CUCHARA DEL DIA
OUR SOUP OF THE DAY
Preguntar la de hoy

CARPACCIO & TARTAR

CARPACCIO DE SOLOMILLO
BEEF CARPACCIO
Solomillo en carpaccio | parmesano

CARPACCIO DE SALMON
SALMON CARPACCIO
Salmdn en carpaccio

TARTAR DE ATUN ROJO
TUNA TARTARE
Atun rojo con aguacate y alifios

STEAK TARTARE

De Solomillo

PULPO AL CARBON
GRILLED OCTOPUS

Pulpo gallego al carbdn | patata asada | ajada de pimentdn

CHISTORRA DE ARBIZU
SPANISH SPICY SAUSAGE
Tacos de chistorra abiertos a la brasa

CHORIZO CRIOLLO
GRILLED SAUSAGE
A la brasa | salsa Chimichurri

CROQUETAS CASERAS
HOME-MADE CROQUETTES
Preguntar el sabor de hoy

ENSALADILLA RUSA
RUSSIAN SALAD
Con aceite de oliva virgen extra

QUESO PROVOLONE
PROVOLONE CHEESE
Con mermelada de tomate | cebolla | orégano

ENSALADAS

ESPECIAL CACIQUE

CACIQUE SPECIAL SALAD

Mezclum | cogollos | atlin | huevo | aguacate | tomate |
aceitunas

BUENOS AIRES

Aguacate | endibias | palmitos | salsa Roquefort

TARTAR DE TOMATE
TOMATO TARTAR
Con Anchoas de Santona

ENSALADA DE POLLO

CHICKEN SALAD

Mezclum de lechugas | tomate confitado | perlas de
Mozarella | alifio dulce de mostaza

ENSALADA DEL CHEF
CHEF’S SALAD
Endibias | aguacate | salmdn | salsa francesa

VENTRESCA
TUNA BELLY SALAD
Tomate | cebolleta fresca | cebollino picado | AOVE

HUERTO

FLOR DE ALCACHOFA
STIR-FRIED ARTICHOKES
Confitadas con jamdn vy ajo

VERDURAS A LA PARRILLA
VEGETABLES GRILL
Seleccién de verduras frescas de temporada a la parrilla

HABITAS EN ACEITE
BABY BROAD BEANS
Salteadas con jamdn | huevo pochado

ESPARRAGOS TRIGUEROS
WILD ASPARRAGUS
Esparragos trigueros a la parrilla



CARNES A LA BRASA

SOLOMILLO FILETEADO
FILLETED SIRLOIN STEAK
Minimo 2 personas | precio por persona

CHULETON
T-BONE STEAK

Corte de Lomo Alto. Minimo 2 personas | precio por persona

ENTRECOT FILETEADO
FILLETED ENTRECOT
Minimo 2 personas | precio por persona

DEGUSTACION CARNES
DIFFERENT CUTS OF MEAT
Minimo 2 personas | precio por persona

SECRETO IBERICO
IBERIAN ACORN-FD LEAN
De Cerdo Ibérico de bellota a la parrilla

CHULETITAS DE CORDERO LECHAL

GRILLED LAMB CHOPS

HAMBURGUESA CACIQUE
EL CACIQUE BURGER
Con bacon | cebolla caramelizada

POLLO AL LIMON
LEMON GRILLED CHICKEN
1/2 Pollo a la parrilla

PESCADOS

MERLUZA
HAKE
A la romana o plancha

ATUN ROJO
RED TUNA
Con sal Maldon y poco hecho

CEVICHE DE LUBINA
WILD SEA BASS CEVICHE
Macerado con lima | cebolla roja | chips de yuca

CHIPIRONES

SQUIDS

Con alcachofas salteadas; en su tinta con arroz;
o a la plancha con cebolla caramelizada

RAPITO
MONKFISH
Con ajo | guindilla

PESCADO DEL DIA
GRILLED FRESH FISH
Segun mercado, a la plancha

GUARNICIONES
SALTEADO DE ARROZ

Arroz blanco | jamén | ajo

PIMIENTOS DE PADRON
En AOVE vy sal

PATATA NATURAL
Asada | Cortada a cuchillo y fritas en AOVE

CLASICOS ARGENTINOS

TACO DE ENTRECOT FILETEADO
ENTRECOTE

BIFE
STEAK; LEAN CUT
Entrecot Angosto

PIBE
STRIP STEAK
Bife de chorizo

CHURRASCO
SKIRT STEAK
Entrecot ancho

SOLOMILLO DE VACA
GRILLED SIRLOIN STEAK
A la plancha

ENTRANA DE VACA
SKIRT STEAK
Con salsa chimichurri

MOLLEJAS DE TERNERA
SWEETBREADS GRILLED
A la parrilla

VACIO DE TERNERA
FLAP MEAT
Con salsa chimichurri

OTRAS CARNES

ESCALOPE MILANESA
BREADED CUTLET
Con patatas fritas

ENTRECOT EN SALSA
ENTRECOT
Al Whisky | Pimienta | o Mostaza

ROAST BEEF

Con salsa Perigord | puré de patata

PALLARDA
WHITE VEAL PALLARD
Filete de Ternera

ALBONDIGAS CASERAS
HOMEMADE MEATBALLS
Con arroz

SOLOMILLO EN SALSA
SIRLOIN STEAK
Al Whisky | Pimienta | o Mostaza

MOLLEJAS DE CORDERO
SWEETBREADS GRILLED
Rebozadas

MILANESA NAPOLITANA
NAPOLITAN MILANESE

Con queso gratinado | jamdén | tomate | orégado | patatas fritas

PAN Y APERITIVO

PAN SIN GLUTEN
PRECIOS IVA INCLUIDO
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MENU EJECUTIVO

VALIDO DE LUNES A SABADO, MEDIODIA Y NOCHE

PRIMERO, SEGUNDO Y POSTRE,

A ELEGIR ENTRE LOS PROPUESTOS

ENSALADILLA RUSA
RUSSIAN SALAD
Con aceite de oliva virgen extra

MORCILLA
BLACK PUDDING
Morcilla de Cebolla

HAMBURGUESA CACIQUE
EL CACIQUE BURGER
Con bacon | cebolla caramelizada

CARPACCIO SOLOMILLO
BEEF CARPACCIO
Solomillo en carpaccio | parmesano

PANQUEQUE
PANCAKE
De dulce de leche | helado | chocolate
caliente

PRIMEROS

EMPANADA CRIOLLA
CREOLE MEAT EMPANADA

Empanadas caseras de carne criolla

al gusto argentino

CHORIZO CRIOLLO
GRILLED SAUSAGE
A la brasa, con salsa chimichurri

SEGUNDOS

VACIO DE TERNERA
FLAP MEAT
Con salsa chimichurri

CEVICHE DE LUBINA
WILD SEA BASS CEVICHE
Macerado con lima | cebolla roja
| chips de yuca

MERLUZA

HAKE
Ala romana o plancha

POSTRES
SORBETE NATURAL

NATURAL SORBET
De limdn o de frambuesa

Formas de pago

SALMOREJO CORDOBES
CORDOBIAN GAZPACHO
Con huevo y jamdn picado

CROQUETAS CASERAS
HOME-MADE CROQUETTES

Preguntar sabor de hoy

ALBONDIGAS CASERAS
HOMEMADE MEATBALLS
Con arroz

CHIPIRONES
SQUIDS
En su tinta con arroz

TARTA ARTESANA
HOMEMADE CAKE
De dulce de leche, queso, tatin de
manzana o de chococate

Efectivo | Mastercard | Maestro | VISA
No podemos garantizar cambio de 200€ y 500€, por favor, consulte previamente

Solicite al personal de Sala el listado de alérgenos
Si es usted alérgico, conslltenos

@DeICacique elcaciquerestaurante Ogrupodelcacique

www.delcacique.es




